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Utilisez cette fiche de dégustation pour évaluer vos vins. 
Sauvegardez ensuite vos évaluations sur le site : 

www.sommeliervirtuel.com 

 

 

 

 

FICHE DE DÉGUSTATION 

Produit :________________________________________________________________________________ 

Millésime :___________________ Code Saq ou Cup :_______________________ 

Note générale (1 à 10):   
4. Moyen, vin présentant de légers défauts. 
5. Acceptable, c’est du vin, on est heureux 
6. Honnête, un vin simple mais bien fait. 
7. Bon, vin présentant un certain intérêt. 
8. Très bon, un vin présentant de qualités spéciales. 
9. Excellent, un vin présentant un style est des qualité 

supérieurs 
 

Rapport qualité-prix:  
1. Mauvais; 
2. Moyen;  
3. Honnête ; 
4. Bon; 
5. Excellent.

Notes de dégustation : 

Œil : 
 
 

 

Nez : 
 
 
 

 

Bouche : 
 
 
 

 

Accords mets et vins : 
 
 

 

Commentaires : 
 
 

Évolution :  
1. Encore jeune 
2. Prêt à boire, mais gagnerait à vieillir 
3. Prêt à boire, mais peut encore attendre 
4. À boire sans attendre 
5. Trop vieux 


